
 

令和２年度沖縄県産きのこ料理コンテスト実施要領 

 

1. 目的 

 沖縄県内で生産される県産きのこ６品目の認知度向上、消費拡大を推進するため、

沖縄県産きのこを使用した料理コンテストを実施し、幅広い世代の県民からの公募に

よる PR 効果とレシピ公表による県産きのこの需要拡大を目指す。 

また、毎年日本特用林産振興会が主催している「きのこ料理コンクール全国大会」 

  の出場を目的とした全国大会出場コースと簡単レシピコースの２コース別で料理コン 

  テストを実施する。 

 

2. 主催 

沖縄県 農林水産部 森林管理課 

 

3. 開催日時 

⑴ 募集期間：2020 年 9 月 14 日（月）～10 月 18 日（日） 

⑵ 一次審査（書類審査）：2020 年 11 月上旬 

⑶ 二次審査（調理審査）及び表彰式：2020 年 11 月 22 日（日） 

 

4. 本審査開催場所 

おきでん那覇ビル２階（カエルぴあ那覇 調理室） 

那覇市旭町 114-4 

 

5. 募集方法 

⑴ 応募方法：所定のフォーマットに必要事項を記入の上、期限までに応募を完了させ 

  る。 

 【スマホ・PC から】 

  ・下記のリンクから専用応募フォームのページにアクセスし必要事項を入力の上

応募。  

【郵送・持参・メールアドレスから】 

    ・ウェブから専用応募フォーム（Excel）をダウンロードし、下記の応募先に郵送 

または持参。メールの場合は専用のメールアドレスへ送信。 

   

       応募ウェブページ：https://okinawa-kinoko.com/news/recipecontest/  

    専用メールアドレス：okinawa-kinoko@kobundo.net 

 

 



 

  ⑵ 応募先 

令和２年度県産きのこ魅力発信事業運営事務局 

〒901-1111 沖縄県島尻郡南風原町字兼城 577 

光文堂コミュニケーションズ株式会社 営業戦略部 又吉宛 

TEL:889-1131  FAX:098-835-6111  MAIL:ayano-m@kobundo.net 

 

 

6. 応募条件（２コース有） 

⑴「きのこ料理コンクール全国大会出場」コース 

対  象：16 歳以上または高校生以上で、沖縄県内在住の方 

応募条件： 

①県産きのこを用いた未発表料理であること 

②材料費は応募１作品４人分で 2,000 円以内であること 

③調理時間は 60 分で盛り付けまで完了させること 

 

 

 ⑵「簡単レシピ」コース 

対  象：沖縄県内在住の一般、学生、親子 

※一般：社会人 学生：小・中・高・大・専門学生 親子：小学生以下とその保護者 

応募条件 

①県産きのこを用いた未発表料理であること 

②材料費は応募１作品４人分で 1,000 円以内であること 

③調理時間は 30 分で盛り付けまで完了させること 

 

 ○共通事項 

  ①１人何点でも応募可 

  ②応募作品は、自作で未発表のものとし、第三者の権利を侵害しないものに限る。 

  ③応募作品が、既発表のレシピと同一、または酷似している場合、または第三者の知

的財産の侵害となる場合（応募後に侵害となった場合を含む）は、結果公表後であ

っても採用を取り消すことがある。 

  ④採用作品の著作権（著作権法第 27 条、第 28 条の権利を含む）は、沖縄県に帰属す

るものとし、採用作品の応募者は著作者人格権を行使しないものとする。 

  ⑤応募作品の返却はしない。 

  ⑥応募作品は、コンテスト終了後、事務局が責任を持って処分する。 

  ⑦応募者の個人情報は、審査事務に必要な範囲でのみ使用する。 

  ⑧必要事項の記載が無い場合は、応募が無効になる場合がある。 

tel:889-1131


 

  ⑨優秀作品はインターネット上（ＳＮＳ含む）にてレシピの情報公開を行う。 

  ⑩一次審査を通過した応募者は、二次審査会に出席し、調理できるものとする。 

 

7. 審査 

⑴１次審査 

 すべての応募作品について書類審査を行い、２次審査出場者 5 名を決定する。 

 ※新型コロナウイルス感染拡大予防のため、調理台１台につき１名の配置。 

⑵２次審査 

   １次審査を通過したものにおいて、実際の調理を行う２次審査を行い、入賞者を決 

定する。審査基準は次のとおりとする。 

合計 100 点 

大項目 中項目 内 容 配点 

味覚 おいしさ 
味、口ざわり、色調 

食べやすい、なじみやすい 
30 

独創性 アイディアの斬新さ 料理内容、料理名（ネーミング） 20 

普及性 材料の入手 
入手しやすい、手軽に作れる 

時間があまりかからない 
20 

経済性 一人当たりの分量 
設定金額以内 

適量であること 
20 

総合  栄養、安全性、保存性、楽しさ 10 

 

 

8. 表彰 

２次審査の順位により、次のとおり表彰者を決定する。 

「きのこ料理コンクール全国大会出場」コース 

グランプリ １名 ：賞金  ３万円（商品券） 

  審査員特別賞 １名 ：賞金 １万 5 千円（商品券）  

「簡単レシピ」コース 

  グランプリ １名 ：賞金  １万円（商品券） 

  審査員特別賞 １名：賞金  ５千円（商品券） 

   入選：県産きのこ 

 

 

 



 

9. その他 

⑴グランプリ受賞者については、令和 3 年 3 月に東京都内にて開催予定の日本特用林

産振興会主催令和２年度きのこ料理コンクール全国大会に沖縄県代表として推薦し、

参加に必要な経費については受賞者１名の旅費等を支給する。 

 

 

 

～新型コロナウイルス感染症対策について～ 

 

⑴二次審査へ参加する方は、マスク着用、手洗い・手指の消毒、検温を徹底して行うよ 

う、感染拡大への予防にご協力お願いいたします。 

 ※健康状態が良くない方は、当日の参加を辞退して頂く場合がございます。 

⑵新型コロナウイルスの感染拡大状況によっては、二次審査（調理審査）をやむを得 

 なく中止する場合がございますのであらかじめご了承ください。 

⑶きのこ料理コンクール全国大会出場コースに出場した方でグランプリを受賞した参 

加者には、令和 3 年３月に実施予定の全国きのこ料理コンクール出場への派遣を予 

定していますが、全国的な感染状況により大会の中止の可能性、また、県内の状況等

を勘案し、派遣を辞退する判断をさせて頂く場合がございます。 

 

 

【お問い合わせ】 

 令和２年度沖縄県産きのこ料理コンテスト運営事務局 

 光文堂コミュニケーションズ株式会社 担当：又吉・高安 

 TEL:098-889-1131  FAX:098-835-6111  MAIL:ayano-m@kobundo.net 

tel:098-889-1131

